SPECIFICHE
Categoria: Vino Aromatizzato
Tipologia: Aperitivo a base di vino e ciliege
Colore: Rosso Ruhbino Carico
Stile: Aromatico e Tannico

- — Regione: Asti, Piemonte
%’;? ﬁ;.? INGREDIENTI
i | Vino Italiano Barbera d’Asti DOCG, Brandy Italiano 3 e 10

A = anni, Ciliegie, Fichi, Datteri, Chinotto
-~ -~ NOTE DI DEGUSTAZIONE

Una tonalita rosso intenso dal vino rosso Barbera d'Asti
DOCG e ciliegie fresche ne evidenziano la profondita e |l
carattere. L'elemento della Ciliegia si fonde perfettamente
con fichi e datteri secchi. Le bucce di chinotto conferiscono
un finale secco e complesso, dando quella caratteristica
distintiva di un notevole aperitivo e digestivo.

COME SI GUSTA

- Liscia o con ghiaccio

- Perfetta per long drinks e spritzes

- Perfetta per sours e stirred cocktails

FOOD PAIRING
Perfetta con formaggi, Foie gras, Con ogni tipo di dessert,
Frutta fresca o secca
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